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TIKKA MASALA

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gr kemiksiz tavuk kalga veya but
Marine igin:

Yarim ¢ay kagigi kimyon ve karabiber
1 tath kasidi paprika

1 dilim taze zencefil

2 dig sarimsak

5 yemek kasigi yogurt

Sosu igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi rendelenmis taze zencefil
6 dis sarimsak

1 adet kakule

1 adet karanfil

1 tatl kasidi garam masala baharat

1 cay kasigi targin

500 gr domates sosu

100 gr krema

7-8 damla limon

Oncelikle tavuklari iri iri kugbagi dograyip baharatlarla 30 dakika marine edin. Sosu icin terayaginsa
sarimsaklari soteleyin. Tim baharatlar ve diger malzemeleri ekleyerek, kaynatin. Yogun bir sos elde
edeceksiniz. Ayri bir tavada tavuklar soteleyin. Sosla tavuklari bulusturup, bir kag dakika daha pisirin.
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