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TIGANITSA (KOSOVA)

Dog. Dr. S. Dilek YALGIN CELIK
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Bunlari isla diigeysin. Hamur koyi olmamali daha suli olmali. Dikat edecen top top olmasin. istersen robotlen
karigtirisin. Bagka bir tarafta tavada zeytini koyson. Sora fincanlen hamuri alisin tavaya ataysin. Kizandiginda
cevinisin. Isla her tarafi kizardi mi bi parca hazir oli. Hepisini te blle yavas yavag ataysin pisinisin.

Gelenegi: Bi kiz em ¢ocok evlendi mi bitiin adetleri yapildiktan sora ilki celini odaya kuyarlar. Sora arkasindan
ergegi sirtina vura vura gerdege cirmesini saglarlar. Cirdiktan sora kapida otoralar, sarkilar stlenir. Bi tarafta da
blklerden bi kadin tiganitsa yapar ki taze taze yesin celinlen clivegi. Sora alin bi tanir bal em tiganitsalari ¢inir
gerdek odasina bi parce alir celinlen clivegiye verir. Igisi tiganitsanin bi tarafindan tutar em koparirlar hangisi
daha buk pargeyi koparirse onon sézU yurtyecektir. Sora o tiganitsalari bala batirarak yerler ki tatli cegsin
Umdrleri. (Kaynak Kisi: Selvinaz Top)
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