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THE HOUSE GRANOLA

https://www.elele.com.tr

2 kasik stizme yogurt
1 bardak granola

3 adet kuru kayisi

3 adet gilek

1 kasik file badem

1 kasik yaban mersini
1/2 adet muz

1 bardak yulafi, birer avug findik, kaju, kabak ¢ekirdegi ve birer kagik zeytinyadi, bal ve susam ile karigtirip 90
derecelik firnda 1 saat kitirlastirin. Yogurdu servis tabaginizin tabanina yayip tzerine 1 bardak kitir granolay!
ekleyin. En st katmana da minik parcalara béldiginiz kuru kayisi, ¢ilek, muz ile file badem ve yaban mersinini
serpigtirin
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