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THAI USULU TAVUK

Malzeme:

750 gram tavuk gégus eti

3 adet tatli kirmizi biber

4 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi toz zencefil
2 dal kisnis

100 gram kaju

2 ¢orba kasigi balik sosu

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 corba kasigi esmer seker
2 adet blyuk avug feslegen
2 cay kasigi misir unu

Tavuk etlerini ince seritler halinde kesin. Kirmizibiberleri ince uzun dograyin. Sarimsaklar soyup havanda ezin.
Zencefil, kirmizibiber, ezilmis sarimsaklar ve tavuk etini blyuk bir kapta karistirin. Wok tavasini orta ateste isitin.
Tavaya yag ilave edin ve kajulari soteleyin. Yaginin stiziilmesi i¢in havlunun Gzerine alin. Tavuklu karigimi
tavaya aktarin. Orta ateste 6-7 dakika pisirin. Limon suyu, balik sosu, tozseker ve feslegeni ekleyerek birkag
dakika soteleyin. Misir unu ve 1 ¢orba kasigi su ekleyip karigtirin. Servis yapin.
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