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THAI USULU KAJULU HINDI

Hindi Tabakh Gégis

1 Adet Kapya Biber

2 Yemek Kasigi Nisasta

1/3 Su Bardagi Gig Kaju Fistigi
2 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Yemek Kasigi Balzamik Sirke
1 Tath Kasigi Esmer Seker
Taze Sogan

Susam

Kajulari tavada kavurun ve kenara alin.

Hindi g6gusleri kiip kiip dograyin ve sivi yagda kavurun.

Ardindan biber taze sogan ve susami ekleyin.

Son olarak soya sosu, balzamik sirke, esmer seker ve nisastay ¢irpip hindiye ekleyin.
Suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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