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THAI USULU BORULCE CORBASI

Malzeme:

50 gram dana eti

25 gram kuru bértilce

1 adet havug

1 adet kereviz

1 tutam taze Kkignis

1 tutam maydanoz

1 cay kasigi kori

1 adet kirmizi sogan
Yarim ¢ay kasigi kimyon

Bérulceleri bir glin dncesinden islatip hasladiktan sonra stiziin. Ayri bir tencerede eti ve yemeklik dogranmis
sogani soteleyin. Sonra kip dogranmis havug ve baharatlari ilave ederek kavurduktan sonra 5 su bardagi su
ilave edin. Su kaynadiktan sonra kip dogranmis kerevizi ilave edin. Sonra sirasiyla haglanmig bérUice,
dogranmis kisnis ve maydanozu ilave edin. Bes dakika birlikte kaynattiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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