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4 Adet Yumurta

1 bardak tereyagi

1 Bardak Un

1 Bardak Toz Sekeri

3 Bardak Ceviz Veya Badem
2 Portakal

1 Tath Kagi§i Kabartma Tozu
1 Bardak Su

Serbeti:

2 Bardak Su

1 Bardak Portakal Suyu

1 Limon Suyu

1 Bardak Bardak Seker

TEZPISTI

Yumurtalarimizi ¢irpiyoruz daha sonra sekerimizi ilave ediyoruz ve ¢girpmaya devam ediyoruz. Cirpma
isleminden sonra unumuzu, kabartma tozumuzu ve tereyagini ilave edip iyice karstiriyoruz. Portakallarimizin
kabugunu rendeliyoruz ve sonra suyunu ¢ikariyoruz. Daha sonra portakalin suyunu, kabugunun rendesini ve 1
bardak suyumuzu ilave edip karistirma islemini tekrarliyoruz. Sonunda soymus oldugumuz bademleri veya
cevizlerimizi ddvup ilave edin. Tim malzemeleri iyice karigtirdiktan sonra yaglanmis bir tepsiye dékip orta isili
bir firnda Ustl koyu kahverengi oluncaya dek pisirin.Firindan cikar ¢ikmaz soduk olan serbetimizin Ustiine ilave

ediyoruz.
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