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TEZ SALGAM TURSUSU

1 kg salgam

1 cay bardagi sirke

1 corba kasigi kaya tuzu
Su

5 dis sarimsak

10-15 dal meydanoz

Kaynayan suya salgamlar soyulmadan atilir. Yarim yumusayana kadar haglanir. Sonra kabuklari soyulur. Enine
1 santim kalinhdinda dilimlenir. Sarimsaklar soyulur, bir ka¢ parcaya kesilir. Kavanoza salgam dilimleri ve
sarimsaklar dizilir. En tste maydanoz yerlestirilir. Sirke ve tuz birakilir. Kavanoz dolana kadar sicak suyla
tamamlanir. Kapak kapatilir. 3 glin sonra tiketilebilir.
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