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TEZ PiSTI

3 su bardagi un

500 ml ihk sGt

100 gr margarin

100 gr iri dévUlmis ceviz
1 adet ¢irpilmig yumurta
Serbeti igin:

600 gr toz seker

3,5 su bardagi su

Una ilik sUth kanistirarak katin. PUtdrli kalmamasi igin gerekirse stizin.

Yaginiilave edin. Karistirmaya devam ederek kisik ateste iyice koyulagincaya kadar pisirip sogutun. Hamura
ceviz ve yumurtayi katip yogurun. Yaglanmis firin tepsisine 1 cm kaliniginda yayin ve énceden isitiimis 200
derece firnda hamurun Uzeri kizarana kadar yaklasik 30 dakika pisirin. Sicak serbetten 150 ml. ayirin, kalani
sicak hamurun Gzerinde gezdirin. Tatl ilinca ve serbetini cekince ayirdiginiz serbeti tathin Gzerinde gezdirin, en
az 1 saat dinlendirip servis yapin.

Serbeti: Sekere su katip eritin. Orta hararetli ateste kaynama noktasina geldikten sonra 10 dk. daha pigirin ve
sicak tutun.
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