—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEYZE COREGI

MALZEMELER

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Su bardagi yogurt

1 Paket margarin

1 Su bardagi aycicek yagi

1 Su bardagi dévilmemis ceviz
1 Gorba kasigi seker

1 Cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

YAPILISI

1 paket margarini eritip, sogutun.

Icine yumurtayi, sekeri, yogurdu ¢irpip tuzu, maden suyunu, kabartma tozunu, aygicek yagini ve cevizi
ekleyerek unla koyu bir kek hamuru yapip yaglanmis tepsiye dokun.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Istediginiz buyUkllkte kesip servis yapin.

ML® Nuris Coredi icin tiklayin
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