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TEYZE BÖREĞİ

3 adet yumurta
1 paket kabartma tozu
1 su bardağı yoğurt
1 paket margarin
1 bardak sıvıyağ
1 su bardağı bütün ceviz
1 çorba kaşığı şeker
1 çay kaşığı tuz
Aldığı kadar
1 çay bardağı maden suyu

Ön hazırdık olarak 1 paket margarini eritip, soğutun. Daha sonra geniş bir kabın içerisinde 3 adet yumurtayı, 1
su bardağı yoğurdu ve 1 bardak sıvıyağı çırpın. Ardından 1 paket kabartma tozu, 1 çay kaşığı tuz, 1 çay bardağı
maden suyunu da ekleyin. Cevizi en son ekleyerek, aldığı kadar unla koyu bir kek yapıp hafif yağanmış tepsiye
dökün. Önceden ısıtılmış fırında kızarana kadar pişirin ve servis yapın.
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