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TEVEKLI BULGUR PILAVI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 deste tevek (taze asma yapragi)
4 yemek kagsigi tereyagi

2 adet kuru sogan

5 bardak su

Tuz

Taze teveklerin saplari kesilir ve ince ince dogranir.

Soganlar yemeklik dogranir.

Bir tencerede yemeklik dogranmig soganlar tereyaginda kavrulur.
Uzerine bulgur ve dogranmis tevekler katilarak biraz karistirilir.
Kaynamis sicak su ve tuz ilave edilir, pismeye birakilir.

Pilav, suyunu ¢ekince ocaktan alinir ve demlenmeye birakilir.
Sicak olarak servis edilir.

Not: Tevekli Pilav istede bagli salgal olarak da yapilabilir.
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