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TETER (BITLIS)

5-6 dilim esmer kdy Ekmek veya tandir ekmek
2 su bardagdi Pekmez

1 su barda@ Su

3 yemek kasigi Tereyagi

Bir tencerede pekmez ve su birlikte bir tagim kaynatildiktan sonra alti séndurdltr. Pekmezli serbet sicakken

icine tereyag ilave edilir ve karistirilarak yag eritildikten sonra bir kenarda bekletilir. Derin ve genis bir servis
tabaginin icine, ekmekler ikiye ya da dérde bdllnerek yerlestirilir. Sicak pekmez serbeti ekmeklerin lizerine

dokulur. Pekmezli ekmek ilik olarak ikram edilir.

Fotograf "AyGodlgesi" tarafindan génderildi. 30.12.2014
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