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TESTI KEBABI

https://www.sabah.com.tr

1 kilogram kusbagi dana eti
500 gram domates

500 gram arpacik sogani
10 adet sarimsak

7 adet yesil biber

250 gram tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle domateslerinizin kabuklarini soyun, biberlerinizin de cekirdeklerini gikarin.

Sogan ve sarimsaklari da kabuklarini ayikladiktan sonra tim olarak birakin, tuz ve karabiberi de ekleyerek etle
birlikte harmanlayin.

Daha 6nceden hazirladiginiz testinin tabaninina terayaginin yarisini koyun.

Biber, sogan, sarimsak ve baharatlarla harmanlanmig eti testiye doldurun, doldurduktan sonra tekrar terayagi
ekleyin.

Pisirme agsamasina ge¢meden o6nce testinin Gzerini ekmek hamuruyla kapatin, et buharinda pisecek buna dikkat
edin.

Testi kebabini odun atesinde 2 saat pisirin, testi kebabi pistikten sonra suyunu ¢eksin ve harika lezzetin tadina
bakin.
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