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TESTI KEBABI

https://www.sabah.com.tr

400 gram kuzu kusbagi
300 gram domates

50 gr sivri biber

20 gr sarimsak

20 gr tatl biber salgasi
5 gram tuz

1 tath kasidi Pulbiber
5 gr kuyruk

5 gr tereyagi

1 adet defne yapragi
Yarim ¢ay bardagi su
50 gr mayali hamur

Eti ve Domatesleri kiip kip dograyin biberleri de ayni sekilde dogradiktan sonra salga ve baharatlar ilave edip
iyice karistirin. Daha sonra karisik sekilde testiye doldurup son olarak defne yapragi, kuyruk yagi ve tereyagini
ilave edip suyunu dékin. Hamur ve folyoyu iyice kapatip 300 cc firinda 1 saat pisirip pilav ile servis edin.
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