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TESTI KEBABI (KAPADOKYA NEVSEHIR)

1 kg kusbas! kuzu veya dana eti
2 adet orta boy sogan

3 dis sarimsak

3 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet kirmizi kapya biber

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 tath kasigi kekik

1 su bardagi su

1 adet testi (pisirme igin)
Hamur (testi agzini kapatmak igin)

Kusbasg! dogranmis eti, dogranmis sogani, sarimsagi, domatesi ve biberleri bir karigtirma kabina alin. Uzerine
zeytinyadl, tuz, karabiber, pul biber ve kekigi ekleyin. Tum malzemeleri iyice karigtirin.

Karistirdiginiz malzemeleri testiye dikkatlice doldurun. Uzerine 1 su bardagi su ekleyin.

Testinin agzini un ve su karisimindan yapilan hamurla sikica kapatin. Bu islem, yemegin piserken buharin
iceride tutmasini saglar.

Testiyi, 200 dereceye isitilmig firinda yaklasik 2 saat boyunca pisirin. Alternatif olarak, k6zde veya odun
atesinde de pisirilebilir.

Testiyi firndan ¢ikarin ve sofrada kirarak agin. Yaninda pilav veya lavasla servis yapabilirsiniz.
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