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TESTI KEBABI (BURDUR)

1.5 kg orta yagl koyun kusbasi

2 corbakasigi siviyag ya da margarin
1 kg arpacik sogan

Yarim ¢orba kasigi domates salgasi
2 blylk domates

Tuz, kimyon, karabiber

1. Eti yikayip sGzin. Glveg kabina alin, etler suyunu salip ¢cekinceye kadar orta ateste kavurun. Yag ilave edip
kavurmaya devam edin. Arpacik soJdanlari soyun, domatesleri soyup dograyin. Salga, domates ve arpacik
soganlar guvegteki ete ilave edip tuz serperek karigtirin.

2. Glveg kabinin agzini su ve unla yogrulmus hamurla kapatip kisik ateste 1 saat kadar pisirin. Atesten alip 20
dakika dinlendirin. Hamuru ¢ikarip kebabi servis tabaklarina paylastirin. Karabiber ve kimyon serpip sicak
servis yapin.
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