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Kugbasg! dogranmig kuzu veya dana eti
2 adet yemeklik dogranmig sogan

2 adet dogranmig biber

2 adet yemeklik dogranmig domates
1 ¢orba kasigi biber salgasi

1 ¢corba kasigi domates salgasi

Tuz

karabiber

6 su bardagi sicak su

2 adet iri dogranmig patlican

2 adet kup dogranmisg tirnak pide
Sarimsakli yogurt

Oncelikle dogradigimiz soganlari ve biberleri tereyaginda kavuruyoruz. Uzerine etleri koyup suyunu salip
¢ekene kadar kavuruyoruz. Salgalari ve domatesi ilave edip biraz daha kavurup, sicak suyu, tuzu ve karabiberi
ilave edip diidikli tencerede etler yumusayana kadar pisiriyoruz. Suyunu gok koymamizin sebebi, pideleri
yemegin suyu ile 1slatacak olmamiz. Yemegimiz pigerken patlicanlari az yagda kizartiyoruz. Yemegimiz
pistiginde patlicanlari ilave edip bir-iki tagim kaynatiyoruz. Pideleri dodrayip servis tabagina aliyoruz. Uzerine
yemegin suyundan koyup sarimsakli yogurdu gezdiriyoruz.
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