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TERS KAYISILI KEK

https://www.elele.com.tr
8 kayisi

100 gr. kirlk badem

250 gr. oda sicakliginda tereyagi

1 blyUk cay bardagi kahverengi seker
1 su bardagi pudra sekeri

2 yumurta

Yarim ¢ay kasig! vanilya 6zu

1.5 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Firini dnceden isitin. Kayisilari ayiklayip bir kenara koyun. Kirik bademleri pisirme kagidina yayarak, yaklasik 10
dakika firnda pigirin. Yaklagik 60 gr. yag: eritip, kasnakli kaliba dékin. Ustiine kahverengi sekeri serpin.
Kahverengi sekerin tstlne kirik ve islemden ge¢gmis bademleri dékiin. Kayisilari, bosluklart yukari dénuk sekilde
sikica yan yana dizin.

Kalan yag ve sekeri iyice karistirin. Yumurtalari teker teker ekleyin. Vanilya 6zinu de igine koyarak karistirin.
Unu, kabartma tozunu ve tuzu bir kapta karistirin. Karigimi Ustiine ekleyin. Yavas yavas portakal suyunu dokun.
Kaslk yardimiyla sulu hamuru kayisilarin Ustiine dékin. 35-40 dakika pisirin. Kaptan ¢ikarmadan énce biraz
sogumasina izin verin. Dilimleyin ve krema veya mascarpone peyniriyle servis edin.
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