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TERME PIDESI| (SAMSUN)

Pide hamuru
Degisik icler

Hamurumuzu oklavamiz ile agiyoruz. lyice kivama geldiginde hamurumuzun ortasina kavrulmus kiyma ve
sogan, peynir, pastirma, sucuk gibi hazirladigimiz i¢imizi ddstiyoruz ve hamurumuzun uglarini az kapatarak agik
tabir edilen pide gérinimi veriyoruz. Pidemizi firmimiza alarak 200 derecede yaklagik 15 dakika kadar
pisiriyoruz. lyice pisen pidemizin yanlarina tereyadi surerek yesilliklerle birlikte servis ediyoruz.
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