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TERMAL TATLISI (YALOVA)

Yalova Valiligi

Krep hamuru igin;
15gr. un

1 ad. yumurta

3 gr. cicek yagd

19r. tuz

1 gr. seker

Ici ve Sosu igin;

50 gr. elma marmeladi
5 gr. kavrulmus nlverde
50 gr. vigne regeli

5 gr. nigasta

50 gr. Su

Bir gukur kaba un, sit, yumurta, gicek yagdi, tuz ve seker ilave edilerek krema kivami alacak sekilde karigtirilir.
Teflon tavada pigirilir. Hazirlanan krep sogutularak Gzerine elma marmeladi sdrdilir. Kavrulmusg ntverde fistiklar
kirilip krepe serpilir. Rulo seklinde sarilir. Gapraz bir sekilde kesilerek, kesik kisimlari tste gelecek sekilde servis
tabagina yerlestirilir. Visne receli su ve nisasta kaynatilarak kreplerin Uzerine ilave edilerek servise sunulur.
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