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TERMAL CORBASI (YALOVA)

Milli E@itim Bakanhg!

1 yemek kagigi un

2 yemek kagsigi tereyagi
1 kGguk havug

1 patates

1 kereviz

2 dal dereotu

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi bezelye
50 gram yag@siz haglanmis kuzu eti
1 kasik yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 litre et suyu veya su
Yeteri kadar tuz

Bir tencereye 6nce tereyadi konulup eridikten sonra un ilave edilir.

Kavrulan una, bir litre su ilave edilir, karistirilarak topaklanmamasina dikkat edilirek kaynatilir.

Patates, havuc, kereviz, kiigUk kipler halinde dogranip tencereye et ile birlikte ilave edilir. Pigince bezelye,
dereotu, sarimsak ince kiyilmig olarak eklenir.

Terbiye icin bir kase de az miktarda un, yogurt, yumurta sarisi ilave ederek karigtirilir.

Kivami koyu olursa az su daha ilave edilir.

Kaynayan ¢orbaya karistirarak, tuzu eklenir ve sicak olarak servise sunulur.
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