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TERIYAKI SOSU

1 su bardadi soya sosu

5 ¢orba kasiJi ketcap,

1 su bardag seker

1/3 bardak soya sosunda eritilmis 2 dolu ¢orba kagigi misir nisastasi
3 ¢corba kasigi elma suyu

az karabiberi

Misir nisastasi karigimi harig, diger malzemeleri bir sos tavasinda birlestirip karistirin.
Orta sicakliin tzerindeki bir ocakta 10 dakika boyunca pisirin. Asamali olarak eritilmis misir nisastasini karigtir.
Koyulasana kadar pisirmeye devam edin. Koyulaginca ocaktan alip sogutun.

Not: Bu sosa piring sikesi, sogan, sarimsak ve taze zencefil de katilabilir. Sosun kalin ve tatli/eksi olmasi
gerekir. Daha cok etlerde sos olarak ya da etlerde marinat olarak kullanilir.
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