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TERIYAKI SOSLU TAVUK

4 dilim kemiksiz tavuk kalga
Marine igin:

Sizma zeytinyagi

2 dig sarimsak

3-4 dal taze kekik
Karabiber

Sos igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi un

1-2 su bardag sut

1 tath kasigdi teriyaki sos
1-2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Taze kekik

Marine igin verilmis malzemeleri karistiriyoruz, tavuklar 20 dakika marine ediyoruz. Bir tavada tereyagi ve unu
kavuruyoruz, sut ilave ediyoruz. Teriyaki sos ekliyoruz. En son taze kekik ile lezzetlendiriyoruz. Marine ettigimiz
tavuklar yiksek ateste mihdrleyerek pisiriyoruz, Gzerine sos dékerek servis ediyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.11.2023
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