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TERIYAKI SOSLU SANDVIG

1 adet baget ekmek

100 gram dana bonfile

1 adet kuru sogan

1 tutam yesillik

1 tath kasidi dijon hardal

1 tath kasidi balsamik sirke

1 tath kasigdi teriyaki sos

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber
1 tath kasidi margarin

Piyazlik dogranmig sodani taze ¢ekilmis karabiber ile karigtirin.

Kizgin yaga soganlari ekleyin ve karistirarak rengi kahverengilesene kadar pisirin.
Balsamik sirkesini ekleyip 2-3 dakika daha g¢evirdikten sonra bir kenara alin.
Karamelize sodan tatl, yumusak ve rengi altin renginden kahverengiye déntk olmalidir.
Bagka bir tavada yagi kizdirin ve tuzlayip biberlediginiz bonfilenizi pigirin.

Atesten indirmeye yakin, teriyaki sosunu ilave edin.

Tabaga alip tzerini folyoyla kapayarak 5-6 dakika dinlendirin.

Baget ekmegini ikiye bollin ve bastirarak iyice agin.

Ekmeklerin iclerini firin 1zgarasinda kizartin.

Eti pisirdiginiz tavaya ekmegi acarak sosunu igine ¢ektirin.

Bonfileyi ince ince kesin.

Bir ekmegin igine dijon hardali sdrtn.

Etleri icine doldurun.

Yesilligi ve karamelize sogani ilave edin.
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