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TERIYAKI SOSLU SACDA PILAV (JAPONYA)

3 yemek kasigi margarin

1 cay bardadi soya sosu

1 cay kasigi zencefil

2 dis sarimsak

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 ¢orba kasigi elma sirkesi
2 su bardagi piring

1 adet yumurta

2 adet taze sogan

1 ¢corba kasigi sivi yag

ilk dnce teriyaki sosu hazirlayin. Bunun igin 1 yemek kasigi margarinde 2 dis sarimsagi kavurun. Soya sosunu,
zencefili, kirmizi pul biberi, misir nisastasini ve elma sirkesini ilave ederek bir stire kaynatin.

2 su bardagi pirinci haglayin 15 dakika demlendirin. _
Sacda 2 yemek kagigi margarinde 1 adet yumurtayi pigirin. Ardindan dogranmis taze soganlari kavurun. Igine
haslanan 2 su barda@i pirinci ilave edin. Biraz kavurun. 1 su bardadi suyuda ekleyip pismesini bekleyin. Tam
inmeye yakin teriyaki sosunu ilave edin karigtirin.
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