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TERIYAKI SOS

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
2 Dis sarimsak

1 Su Bardag toz seker

2 Yemek Kagidi elma suyu

1 Su Bardagi soya sosu

2 Yemek Kasigi misir nisastasi

1 Cay Kasig karabiber

Sarimsagin kabugunu soyup rendeleyin. Sos tavasina; rendelenmis sarimsak, toz seker, soya sosu, karabiber,
elma suyu ve margarini alip karstinin.Kisik ateste sirekli karistirarak kaynayana kadar pisirin.Misir nisastasini
ilave edip hizlica karistirin.Sosun kivami hafif koyulasaninca tavayi ocaktan indirin.Oda sicakliginda soduttuktan
sonra kullanima hazirdir.

Not: Teriyaki sos; Gin mutfagdi lezzetlerindendir. Makarna, et yemekleri ve salatalarda kullanilir.
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