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TEREYAGLI YUMURTA KAPAMA

4 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi

1 silme tath kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasig pul biber

1 cay kasigr kekik

Maydanoz

Oncelikle yumurtalarimizi bir tencereye alalim.

Uzerini gececek kadar su ekleyerek kaynamaya birakalim.

Kaynamaya baglayan yumurtalarimizi 8-10 dakika haglayalim.

Ardindan ocaktan alalim ve soguk sudan gecirerek kabuklarini soyalim.

Yumurtalari 6nce 2 parga, ardindan 4 parca olacak sekilde dilimleyelim.

Ocaga aldigimiz tavaya tereyagini alalim ve erimesini bekleyelim.

Yag eridikten sonra kirmizi toz biber, pul biber, kekik ve tuzu ekleyerek karigtiralim.
Dilimledigimiz yumurtalar da tavaya dizelim ve kisik ateste, cevirerek 2-3 dakika kadar pisirelim.
Pisen yumurta kapamamizin Uzerine ince kiyilmig maydanoz serpelim ve servis edelim.
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