%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEREYAGLI YUMURTA KAPAMA

2 adet yumurta

1/2 yemek kagsidi tereyagi

1/2 tatl kagigr kirmizi toz biber
1 cay kasigi kirmizi pulbiber

1 cay kasidi kuru nane

Tuz

Yumurtalarinizi yikadiktan sonra kuc¢Uk derin bir tencereye koyun. Uzerini gegecek kadar da su ilave edin.
Yumurtalar katilagincaya kadar (7-10 dakika) Daha sonra hagladiginiz yumurtayr sogumaya birakin.
Hagladidiniz yumurtalarin kabuklarini soyduktan sonra boylamasina ortadan ikiye kesin.

Daha sonra kiiguk bir tavaya tereyagini koyup, eritin. Uzerine kirmizi toz biberi ekleyip, karigtirin. Yumurtalarin ig
kisimlari alta gelecek sekilde tavaya koyun. Uzerine tuz, nane ve kirmizi pulbiber serpistirin. 2-3 dakika kisik
ateste pigirin.

Hazirladi§iniz yumurtalari sicak servis edin.
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