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TEREYAGLI YUMURTA KAPAMA

http://www.hurriyet.com.tr

Kisi sayisI kadar yumurta
1 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Pul biber

Kekik ya da nane
Karabiber

Yumurtalari kati kivamda olacak sekilde haslayip kabuklarini soyun. Sonra boydan diizglince keserek ikiye
ayirin.

Bir tavaya tereyagini ve diger bitiin baharatlari koyup ocaga alin, tereyagi eriyene kadar bekleyin. Yumurtalarin
sarilari altta kalacak sekilde tavaya dizin. 2 dakika kadar fokurdatip kasikla yumurtalarin Gzerine tereyagi ve
baharat karigimini gezdirin. Baharatlar yanmadan ocagi kapatin ve sicak servis edin.

Ocaktan aldiktan sonra (izerine isterseniz taze nane ya da maydanoz ekleyebilirsiniz.
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