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TEREYAGLI YILDIZLAR

300 gr.un

1 paket kabartma tozu
2 yumurta

1 tutam tuz

2 ¢orba kagsigi krema
150 gr. seker

1 paket vanilya

150 gr. tereyagdi

100 gr. dag cilegi receli

Unu kabartma tozu ile karigtirin. Unu bir kaba koyup ortasina gukur agin. igine yumurta, tuz, krema, seker ve
vanilyayl koyun. Tereyagdini kiigtik kiigik dograyip unu kenarlarina dagitin. Disardan igeriye dogru hamuru
yogurun. 60 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra hamuru ince olarak ag¢in. Ki¢ik yildiz kaliplarla hamurdan
yildiz sekilleri ¢ikartin. Yagdlanmis olan tepsiye dizip kizgin firinda 10-15 dakika pisirin.
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