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TEREYAGLI YESIL ERISTE (FRANSA)

NOUILLES VERTES AU BEURRE

Hamuru icin MALZEME:

500 gr. ekstra un

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

200 gr. net haglanmig sikilmis ve makinadan ¢ekilmis ispanak yapragi
2 corba kasigi rafine yagi

1/2 limonun suyu

1 corba kasigi tuz

Varsa iki damla yesil boya yoksa kullanmayiniz

YAPILISI :

Yukardaki malzemeyi yogurarak 6zlU bir hamur yapiniz

Dérde bollp yuvarlayiniz

Uzerine 1slatilip sikiimig bir bez kapatip yirmi dakika dinlendiriniz

Evveld merdane ile, sonra oklava ile ait ve Ustline un serperek bigak sirti kalinhiginda aginiz
Dért parmak genigliginde Ust Uste katlayiniz

Yarim santim kalinhginda kesiniz

Kesilen hamurlari elinizle agip uzatiniz

Bol kaynar tuzlu suda ¢ dort dakika haslayip siizgece bosaltiniz

Yapismamasi i¢in tzerine biraz kaynar su dokuniiz

Suyu sizillince ayni tencereye dokip Uzerine hafif kizarmis U¢ ¢orba kasiJi tereyadi ilave edip iki ¢catalla bir
kere karistirip servis ediniz.
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