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TEREYAGLI YAPRAK CIGER

3 corba kasigi tereyagi
500 gram ciger

2 adet kirmizi sogan
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Sumak

Kekik

Cigerleri ince ince yapraklar halinde dograyin ya da kasaptan dogranmis halde alin.
Cigerlerinizi 2-3 kat kagit havlu serdiginiz genis bir tabaga dizip sularinin stizilmesini saglayin.
BuyUk boy bir tavay! isitip i¢inde tereyagini eritin.

Hafifce kahverengilesene kadar kizdirdiginiz tereyaginin i¢ine azar azar cigerleri ekleyin.
Cigerlerin her iki tarafini da 2 dakika kizartin.

Iki tarafi da kizarinca tzerine tuzunu ve baharatlarini ekleyin ve tavadan servis tabagina alin.
Mor so@anlari piyazlik dograyip tuzla hafifce ovun.

Yikadiginiz soganlari sumakla harmanlayin.

Maydanozu ince ince kiyip sogana ekleyin.

Sogan salatasini ciderlerin yanina koyup, sogutmadan servis edin.
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