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TEREYAGLI VE GALETALI PILIC

2 adet pilic gégusl

1 kasik tuzsuz tereyagi
2 kasik tereyagi

2 adet yumurta

yarim adet ekmek

2 kasik sadeyag
Yeteri kadar tuz.

Kemiginden ayrilmis iki pilic gdgsi hafif zeytinyagdi strtilmis yerde ince doglierek, ortasina ceviz .blyukliginde
donmus, yassi tereyadi konulur. Pilicin gégsu yagi sarip kapatmis olmalidir. Hazirlanmig -gégusler Once una,
sonra yumurtaya ve sonra da rendelenmis veya sliz-gliden ge¢mis ekmek icine ;bulanir. Bol kizgin yada ikiser
parca konarak iki defada kizartilir. Stizguye ¢ikarilir. Pili¢ cabuk piseceginden ve igindeki yag pilic pismeden
eriyeceginden atesten -cabuk almalidir. Hazirlanan pili¢ gégusleri hemen pisiriimeyecekse, serin yerde
saklanmalidir. Yanina ince kesilmis kizarmis patates, arzu edilen garnitiir sebze konur.
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