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TEREYAGLI VE GEMENLI FIRIN COREK

200 gr bugday unu

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 ¢ay kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

50 gr tereyagdi

2 corba kasigi krema

1 corba kagigi cemen

Unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu ve sekeri hamur yogurma kabinda harmanlayin.

Ortasini agip oda I1sisinda yumugsamig tereyagdini ve kremay! ekleyin. Orta sertlikte bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle érttigtiintiz hamuru yarim saat dinlendirin.

Dinlenmis hamura gemen ekleyin, tekrar yogurun.

Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alin. Hamurdan yarim mandalina biyUkliginde pargalar koparip
yaglanmig dikdortgen bir firin kabina birbirine yapisacak sekilde, aralarda bogluk olmayacak sekilde yerlesgtirin.
Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.
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