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TEREYAGLI TAZE BAKLA BASTI

1 kilo taze bakla

1 bag dereotunun yapraklari

1 bag taze yesil sogan

1/2 ¢orba kasigi tuz

3 kuru sogan

2 ¢ay fincani su

3 corba kagsiJi tepeleme tereyagi
1/2 limonun suyu

1) Baklalarin kenarlarini gekerek kilgiklarini temizleyip yikayiniz. Yikadiktan sonra bir sizgece ¢ikardiginiz
baklalari tuz ve limon suyu ile harmanlayi niz. Sonra da kiguk bir kughaneye daire seklinde diziniz

2) Uzerlerine taze yesil soganlari, sonra kuru sogani da dizip yagdini ¢ig olarak koyunuz.

3) Suyu hari¢ diger malzemeyi Uzerine ilave ederek kapagini kapatiniz. Agir ateste baklalar birakacaklari suyu
¢ekip sari bir renk alincaya kadar 15-20 dakika pigiriniz ve suyunu kaynar olarak ilave ediniz.

4) 1,5 saat pisirdikten sonra servis yapiniz.
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