Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEREYAGLI TAVUK SUYU CORBASI

1 tavuk gégsu

2 corba kasigi un

3 corba kasigi tereyagi
1 fincan tel sehriye

1 yumurta sarisi

2 corba kasig yogurt

1 dis sarimsak

5 bardak su

1 kasig1 karabiber

Tavuk gégsunu haslayalim. Haslanan tavuk gédsuni didikleyip pargcalayalim. Ayri bir tencerede unu yagda
kavuralim. Sonra yavas yavas haslanan tavuk suyunu ilave edelim. Daha sonra igine tel sehriyeleri ve kiiglk
pargalara ayirdigimiz tavugu koyalim. Sarimsagi rendeleyip ekleyelim. Dider tarafta yumurta sarisi ile yogurdu
iyice girpalim. Daha sonra pigmig olan gorbanin suyundan bir miktar alarak karigtiralim ve gorbaya ekleyelim.
Igerisine dilediginiz baharatlar ekleyelim. Kaynadiktan sonra gorbaniz servise hazir.
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