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TEREYAGLI TART (KANADA)

https://gastromanya.com

Hamuru igin:

375grun

Y4 cay kasigl tuz

60 ml soguk tereyadi (kUpler halinde kesilmis )
60 ml tereyagi

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi sirke

Buzlu su

Dolgu Igin:

125 ml esmer seker

125 ml misir surubu

1 yumurta

30 ml yumusak tereyagi

1 cay kasig vanilya

1 cay kasigi sirke

1 tutam tuz

60 ml findik, ceviz kuru GzUm, kuru meyveler, vs

Unla tuzu blyUk bir kapta karistiriyoruz. Tereyagdi par¢alarini birbirlerine yapismalarina engel olarak karisima
ekliyoruz. Kirinti gibi ufalanmig unlu bir karigim elde etmeye calisiyoruz. Ayri bir kapta yumurta sarisi ve sirkeyi
karigtirlyoruz. 75 mi[Z]lik likit elde etmeye yetecek kadar buzlu su ilave ediyoruz. Hamuru tepsiye yerlestirerek
Uzerine stre¢ filmle kapatiyoruz ve 1 saat boyunca buzdolabinda sogutuyoruz.

Dolgu igin, bir kapta esmer seker, misir surubu, yumurta, tereyagi, vanilya, sirke ve tuzu karistirip bir kenarda
beklemeye aliyoruz. Tezgahi hafifge unlayarak hamuru 3 mm kalindiginda agiyoruz. 10 cm[?llik hamur kesme
kaliplariyla 12 adet yuvarlak kesiyoruz ve 7x3 cm boyutundaki muffin kaliplarina yerlestiriyoruz. Dolgu
malzemesiyle kaliplarin 2/3[2iinl doldurduktan sonra 230 derece firinda yalnizca alttan i1si vererek, hamur altin
sarisi olana kadar yaklagik 12 dakika pigiriyoruz. Firindan ¢ikardiktan sonra 1 dakika kadar telde beklettikten
sonra bir metal spatula yardimiyla kaliplarin igindeki tartlari kenarlarindan oynatarak ¢ikariyoruz. Sogumak
Uzere tele aldigimiz tartlari daha sonra servis ediyoruz.
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