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TEREYAGLI SUT MISIR

6 sut misir

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

2 litre su

1 tath kasidi tuz

Sut misirlar giizelce temizleyip yikayin. Tencereye misirlari dizin, suyunu koyun. Yaklasik 1,5 saat kaynamaya
birakin. DUdUkIG tencerede buhari giktiktan sonra 15 dakikada pigiyor. Misirlari sudan gikarip heniiz sicakken
Uzerine tuzla karistirdiginiz tereyagini striip servis tabagina alin. Isterseniz tzerine kirmizi pul biber ya da
karabiber de serpebilirsiniz.

Fotograf "Karmen" tarafindan génderildi. 15.09.2014
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