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TEREYAGLI SUT MISIR

5 adet kabuklu misir koganlari
1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

Once tencereye su koyun. Misirlarin piiskiillerini temizleyin, suyun icine koyup kaynatin. Misirlar yumusayincaya
kadar kaynatin. Daha sonra bir firin kabina alip tGzerine tereyagi ve tuz serpin. Yagh kagditla kaplayin ve firinda
10 dakika daha bekletip sicak olarak ikram edin.
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