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TEREYAGLI SULTANI BEZELYE

800 gr taze sultani bezelye

1 sogan (kalin halka dogranmig)

2 yesil sivri biber (her biri 2'ye bdlinmUsg)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi limon suyu

1 cay kasigi seker

250 gr (17 ¢orba kasi@i) tereyad

2 orta boy domates (kabuklari soyulup, gekirdekleri temizlenerek kugsbagsi dogranmis)
1 litre (5 su barda@i) et suyu

Bezelyeleri, kilgiklarini ayiklayip bol suda yikadiktan sonra, orta boy bir tencereye diziniz. Bezelyelerin Ustline
sogan halkalarini ve yesil sivri biberleri koyup tuz, biber, limon suyu ve sekeri serperek, tencereyi bir kenara
birakiniz.

Bir baska orta boy tencerede yagi, orta ateste eritiniz. Yag kizinca domatesleri ekleyip, arasira karigtirarak 4-5
dakika pisiriniz. Et suyunu ekleyip 5-6 dakika kaynatiniz. Tencereyi atesten alip, domatesli et suyunu
bezelyelerin Ustline dékiniz.

Bezelyelerin bulundugu tencereyi, kapagini kapatip orta ateste 1 saat, bezelyeler yumusayana kadar pisirdikten
sonra, tencereyi atesten aliniz. Bezelyeleri isitilimig bir servis tabagina aktarip, servis ediniz.
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