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TEREYAGLI SIGIR PIRZOLASI

1 kg sidir pirzolasi (4 parga halinde; her biri gaprazlamasina 2'ye bélinmds)
1 corba kasig tabasko sos

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 corba kagsiJi su teresi (ince kiyilmis)

Once, 1zgaranizi iyice kizdiriniz.

Her pirzola parcasina tabasko sosundan surip, Ustlerine tuz ve karabiberi serpiniz. Pirzolalari izgaraya
yerlestirip, her iki yanlarini 2'ser dakika pisiriniz. Atesi kisip, her iki yanlarini 2'ser dakika daha 1zgara ediniz. (Bu
Izgara suresinde etler az pigsmis olur; iyi pismis isterseniz, 1zgara sirelerini iki kat artirmak gerekir.)

Pirzolalari 1zgaradan alip, 1sitilmis bir servis tabagina diziniz.

Kiguk bir kasede tereyagi catalla ezip, ince kiyilmis su teresini ekleyerek, iyice karistiriniz. Her pirzolanin tstine
bir kasik dolusu tereli tereyadi koyup, servis ediniz.
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