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TEREYAGLI SEBZE CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
8-10 adet taze fasulye

2 adet kuru sogan

2 adet patates

1 adet havug

3-4 dal 1spanak

1 adet kabak

2 adet domates ya da bir tatlh kasigi salga
1 tath kasidi kuru nane

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Once mercimekleri ayiklayin, yikayip, stizdlrlin. Sonra kuru sogani soyup 4?e boélin. Yaklasik 4 litrelik bir
tencereye alin. Ispanaklari bol su altinda yikayip batiin olarak, patates, kabak ve havucu soyup, yikayip, iri
parcalar halinde tencereye ekleyin. Domatesi ikiye ayirip, limon gibi sikarak ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kabuklarini
soyarak sebzelerin Ustiline katin. (Salga kullanacaksaniz, tencereye ilk 6nce onu koyabilirsiniz.) Bu arada
mercimekleri de eklemeyi unutmayin. Fasulyeleri yikayip, ayiklayin. 2'ser santimetre uzunlugunda dograyip,
diger malzemelerin Gzerine ekleyin. Tereyagini da koyun ve tencereyi dolmasina 3 parmak kalincaya dek suyla
doldurun. Orta ateste pismeye birakin. Fasulyeler pisti§di zaman ¢orba oldu demektir. Ya bir tel slizgegten
gegirerek ya da el blenderiyle, tim sebzeleri ezin ve tencereyi tekrar atese alin. Tuzunu, karabiberini, kirmizi pul
biberini ve nanesini ekip, bir-iki tagim daha kaynattiktan sonra, ocaktan alin.

Not: Corba kitiriyla servis yaparsaniz daha sik bir goriiniim elde edersiniz.
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