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TEREYAGLI SARIMSAKLI KIZARMIS TAVUK

Eyip Seving

1 adet butin tavuk

4 adet kligUk patates

2 adet sogan

6 dis sarimsak

2 su bardagi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kasidi limon kabugu rendesi
2 yemek kasigi kekik

1 yemek kasigi biberiye

2 yemek kasigi maydanoz
3 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Genis bir kaba tavudu koyun. Uzerine tereyagi, kekik, biberiye, ince kiylmis sarimsak, ince kiyiimis maydanoz
ve tuzu koyup iyice karistirin. Tavugun i¢ kismina limon kabugu rendesi ve karabiber serpin. Sosu tavugun her
yerine yedirin. Tavugu sosu ile birlikte pisirme torbasinin igerisine yerlestirin. Soyulup 4[?le bélinmiis sogan,
patates, zeytinyadi ve taze kekigi de torbanin icerisine ilave edin. Pigirme torbasinin agzini iyice kapatin.
Tereyagl sarimsakli tavugu énceden isitiimis 250 dereceli firnda 1 saat pisirin. Firindan ¢ikarip hemen servis
edin.
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