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TEREYAGLI PIRINC PILAVI

1.5 su bardagdi piring

3 yemek kasi§i tereyagi

1 buguk yemek kagidi sivi yag

3 su bardagi ilik su (piring 6l¢isi)
1 adet tavuk bulyon

Tencereye yag konur giizelce kdpuk koplk olana kadar eritilir. Piring beyazi ¢ikana kadar ilik suda yikanir iyice
sUzuldr tencerede kavrulur taneler birbirinden ayrilana kadar. Uzerine suyu ilave edilir tuzunu ve bulyonu atilir
tencere kapagi hafif aralik birakilir ve pismeye birakilir. Pilavimizi demlenmesi igin havlu pecgeteyle kapatip yarm
saat dinlendirin
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