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TEREYAGLI PIRINC PILAVI

https://esenler.bel.tr/

3 su bardag pilavlik baldo piring
6 bardak sicak su

1 dolu yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

Tuz

lyice ylkanmig piringleri sivi yag ve tereyagi ile kavurun. Kavrulan pirince tuz ve sicak suyu ekleyin. Kaynadiktan
sonra altini kisin. Suyunu tamamen ¢eken pilavin altini kapatip dinlenmeye birakin. Ardindan servis yapin.

Not: Pilavi pigirirken ekleyeceginiz suya birka¢g damla limon sikarsaniz, pilavin renginin daha parlak ve beyaz
olmasini saglarsiniz. Pilavinizin lapa olmasini engellemek icin pilavinizi cok karigtirmamanizi éneririz.
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