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TEREYAGLI RAVIOLI (FRANSA)

RAVIOLI OBOR RAVIOLI AU BEURRE

8-10 kisilik MALZEME :

500 gr.un

3 corba kasigi rafine yagdi

1 tath kasidi tuz

3 bitlin yumurta

4 corba kasigi su

Varsa iki i¢ damla sari boya, yoksa kullanmayiniz

YAPILISI;

Malzemenin hepsini karistirarak yogurup kuvvetlice bir hamur yapiniz

Uzerine islatilip sikilmig bir bez kapatip yirmi dakika dinlendiriniz

Sonra yirmi santim uzunlugunda sise kalinliginda yuvarlak yuvarlayip dért misavi pargaya kesiniz
Kestiginiz kisimlari alt ve Gstlini una bulayip elinizle bastirarak tabak gibi yassilttp Ust Uste koyunuz

Tekrar Gzerlerine bez kapatip on dakika daha dinlendiriniz

Sonra teker teker alarak énce merdane sonra oklava ile Iizumunda un serperek bigak sirti kalinhiginda agip
hamurun yarisini Giger santim ara ile ve sira Ue yarim ceviz blyukliginde asagidaki ravyoli harcini diziniz
Harcin aralarina Uste gelecek hamurun yapismasi i¢in ki¢ik bir firga ile ¢irpilmis yumurta sardp biraktiginiz
hamuru Gzerine kapatiniz

Elinizle yapismasi icin harcin etrafinda biraktiginiz bogluklara bastiriniz

Sonra hamur kesecegi ile yoksa bir tencere kapagini dik tutarak harcin yanindaki bosluklardan ¢ santime ¢
santim kare kesiniz

Kaynar tuzlu suda on dakika haslayip stizdirinGz

Uzerine U¢ corba kasig kizarmig tereyag ilave edip servis ediniz

Ravioli harci :

1/2 kg. dana veya sigir eti
2 ¢orba kasig margarin

2 orta boy sogan piyaz dogranmig
Yarim defne yapragi

2 yaprak adagayi

Az tuz

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1/2 su bardagi ik sit

1/2 tath kasigi un

1 avug rende gravyer

Ravioli harcinin yapiligi :

Yagi kU¢Uk bir tencereye koyup kizdirip eti ilave ediniz

Etler birakacadi suyu ¢ekip pembe bir renk alincaya kadar kavurup sogani ilave ediniz

Bir kac dakika daha kavurup tuz, defne ve adacayini ilave edip iki U¢ dakika kaynatip suyu ilave ediniz
Orta ateste kaynatip suyun dértte ¢ miktarini cektirinceye kadar adir agir kaynatiniz

St ile unu bulamag yapip karistirarak ilave ediniz

iki tic dakika karigtirarak kaynatio atesten aliniz ve kii¢tk bir kaba bogaltlmz

Soguyunca kiyma makinasindan ¢ekip icersine yumurta ve rende peyniri ilave edip karigtirip kullaniniz
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