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TEREYAGLI POGACA

250 gram tereyagi

1 kagsik maya

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag
2 yumurta

2 kaslk seker

Un

Igi igin:

Peynir

Ik sttle maya ve sekeri karigtirin.

Bir kapta tereyagi, tuz, sivi yag ve birinin sarisini ayirdiginiz yumurtaya mayal karigimi ekleyin.

Yavas yavas un ilave edip yogurmaya baslayin.

Yumusak bir hamur olusturdugunuzda ceviz buyukliginde pargalar alip avucunuzun iginde agin ve iclerine
peynir koyun.

Yaglanmis tepsiye dizdikten sonra Gzerine yumurta sarisi surlip 200 derecelik firinda pisirin.
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