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TEREYAGLI PIRINC PILAVI

Gulhan Kara

3 Su Bardagi Pilavlik Piring
4.5 Su Bardag@i Sicak Su

2 Corba Kasidi Arpa Sehriye
35 Gr. Tereyadi

3 Corba Kasigi Siviyag

Tuz

Karabiber

Pirinci, icine bir tutam tuz eklenmis ilik su ile 1slatip 10 dakika bekletin. Pirinci, akan suyun altina tutarak birkag
dakika boyunca yikayip stizin. Pilav tenceresine tereyag ve siviyagi birlikte koyup yag eriyince sehriyeyi ekleyin
ve rengi degisene kadar tahta kasikla kavurun. Bir yanda da sicak su hazirlayin. Veya varsa et veya tavuk
suyunu kaynatin. Kavrulan gehriyeye stizilmus pirinci ekleyip birkag kez gevirerek piringler gseffaflagana kadar
yaklasik 2 dakika kavurun. Uzerine 4,5 bardak sicak suyu ekleyin. Tuz ve az karabiber serpip kisik ateste
kapag! kapali olarak pismeye birakin. Bu sure iginde hi¢ karigtirmayin. Arada bir tencereyi sallamaniz yeterli.
Piring suyunu ¢ekince ocadi kapatip tencerenin agzina bir kagit havlu értin ve kapagini kapatip pilavinizi 15
dakika demlenmeye birakin. Servisten énce tahta kasikla harmanlayin.
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