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TEREYAGLI PIRASA (DIYET)

200 gr pirasa

1/2 sogan

1/2 kasik tereyagi
1 limon

4 bardak su

Pirasa yikandiktan sonra sogan kismindaki puskdilleri ve yapraklarinin ug tarafindaki porsumus kisimlari
kesilerek atilir. Bir daha yikandiktan ve ise yaramaz yapraklar varsa atildiktan sonra, kiiglk kiicik parcalar
halinde dogranir.

Once bir tencerede bol suyla 10 dakika kadar haglanir. Sonra bagka bir tencereye alinir. Tereyadi ve ince
kiyllmis sodan da ilave edilerek malzemeyi értecek kadar suda pisirilir. Bu suya 1 tane limonun suyu sikilir. Orta
ateste suyunu tamamen ¢ekinceye kadar kaynatilarak pigirilir.
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